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Die Holzofenbackerei Gragger & Cie schliel3t in Linz

Der andauernde Personalmangel in der Béckerei in Ansfelden zwingt Bio-

Bécker Helmut Gragger zur SchlieBung seines Linzer Geschafts.

Linz, 5.11.2022. Nach etwas mehr als einem Jahr am Linzer Standort schlie3t Bio-
Bédcker Helmut Gragger die Filiale seiner Holzofenbéckerei Gragger & Cie in der
LandstralBe 66 wieder. Grund ist der andauernde Personalmangel bei den

Bdcker:innen am Produktionsstandort Ansfelden.

Geschaft in Linz hat am 5.11.2022 zum letzten Mal ge6ffnet

Im Herbst 2021 hatte Bio-Backer Helmut Gragger - zuséatzlich zu seinen Wiener
Geschéften - die erste Filiale in der Linzer LandstralRe 66 eréffnet. Nach nur etwas
mehr als einem Jahr Betrieb schlie8t der aus Oberdsterreich stammende
Unternehmer das Geschaft nun wieder. Er kdmpft - wie ein Grof3teil der Branche -
mit einem andauernden Personalmangel bei den Bicker:innen in seiner Backstube
in Ansfelden."Das Kunden-Feedback in Linz war toll, aber uns fehlen seit dem
Sommer mindestens zwei Vollzeit-Backer:innen in Ansfelden’, so Helmut Gragger.

Samstag, 5.11.2022, ist der letzte Verkaufstag in Linz.

Andauernder Personalmangel ist Grund fiir die SchlieBung

Bis zuletzt betrieb Gragger in Ansfelden eine eigene Backstube, von der aus die
Linzer Filiale sowie Wiederverkdufer:innen im Raum Linz beliefert wurden. Doch
um den Béckereibetrieb dort aufrecht zu erhalten, hatte es zumindest zwei, besser
sogar drei, Vollzeitkrafte in der Ansfeldener Backstube gebraucht. Etwas, das der
Arbeitsmarkt in Oberdsterreich derzeit nicht hergibt, wie der Bio-Backer sagt. Die
Backstube in Ansfelden wird daher bis auf Weiteres stillgelegt. "Die Dynamik auf

dem Arbeitsmarkt ist momentan so grol8 wie nie zuvor. Wir schaffen es mit



unseren derzeitigen Kapazitdten nicht, unser Geschéft in Linz sowie unsere
Wiederverkdufer:innen mit ausreichend Produkten zu beliefern, ohne dass die

Qualitdt unserer Backwaren darunter leiden wiirde', so Helmut Gragger.

Voller Fokus auf den Standort Wien

Nicht betroffen ist der Standort Wien, wo Helmut Gragger zwei weitere Holzofen-
Backstuben betreibt. Auf die will sich der Backermeister jetzt wieder
konzentrieren. Bereits 2010 hat er in der Spiegelgasse im ersten Wiener
Gemeindebezirk das erste Geschaft mit angeschlossener Backstube samt
Holzofen er6ffnet. Mittlerweile betreibt er am Standort Wien funf eigene Geschéfte:
in der Spiegelgasse 23 (1010 Wien), am Vorgartenmarkt (1020 Wien), in der Wiedner
Hauptstral3e 50 (1040 Wien), in der Siebensterngasse 25 (1070 Wien) sowie in der
Josefstadter StraBe 52 (1080 Wien).
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